
Menu

Consommation obligatoire 



1 Grande Planche à partager + 2 pintes blonde
ou ambrée (50cl)

D U O  /  P L A N C H E  +  B I E R E S      3 3 €

D U O  /  C H A M P A G N E  +  S A U M O N   7 0 €

D U O  /  P L A N C H E  +  V I N           4 5 €
1 Grande Planche à partager + 1 bouteille de vin*

2 Assiettes de saumon + 1 bouteille de
champagne**

* Parmis les vins : Lou pitchoun (Rouge), Tradition (blanc) ou Les Frangins (Rosé)

** Champagne Jaques Poilevert Brut

NOS FORMULES

S O L O  /  B U R G E R  +  C O C K T A I L     3 5 €
1 Burger Gourmet + 1 Cocktail Création



À  P A R T A G E R  O U  P A S !

BURGER GOURMET : LE COCHON - 24€

M E N U  E N F A N T  -  1 5 €

L A  N O T E  S U C R É E

N O S  P L A T S

LA CARTE 

Effiloché de Boeuf* façon bourguignonne
(cuisson longue du boeuf mariné dans du  vin

rouge), buns artisanal, lard, reblochon,
champignons, cornichons

Effiloché de Porc* mariné cuisson de 6h,
buns artisanal, coleslaw, comté, sauce

maison

Petite Grande

CRUMBLE AUX POMMES / 12€

Lasagne de Boeuf

+ 1 BOISSON : SOFT AU CHOIX

Les burgers sont servis avec Pomme de Terre
grenailles et salade 

"Nos viandes sont toutes d'origine France, sélectionnées
par la Maison Conquet à Laguiole et mijotées 5 à 6h pour
développer toutes leurs saveurs et les rendre fondantes,
puis effilochées avant d'intégrer nos Burgers Gourmets"

LA PLANCHE DE CHARCUTERIE - 15€ / 20€

Charcuterie parmi la sélection* suivante :
Longe de porc sèché, Rillettes, Saucisse

sèche, Fricandeau, Jambon de Pays,
Jambon Blanc

BURGER GOURMET : LE BOEUF - 24€

GNOCCHIS MAISON - 21€

Gnocchis au beurre maison roulés à la main,
jaune d’oeuf, Sauce Champêtre

(Pleurottes, Champignons de Paris et
Portebello, beurre persillé, échalotes et

crème), Parmesan 24 mois d'affinage

LA PLANCHE DE LA MER - 21€

Poissons fumés de la maison Safa, Tartare
d'algues, Tarama au corail d'oursin

Fromages parmi la sélection* suivante :
St Nectaire, Tomme Caussenarde, Petit

Ecir, Brie de Meaux, Brillat Savarin,
Reblochon, Comté 

LA PLANCHE MIXTE - 15€ / 20€ 

Charcuterie et fromages parmi la sélection*
suivante :

Longe de porc séché, Rillettes, Saucisse sèche,
Fricandeau, Jambon Sec, Jambon Blanc, St

Nectaire, Tomme Caussenarde, Comté, Petit
Ecir, Brie de Meaux ou Reblochon

LES ESCARGOTS - 12€

6 Escargots de Bourgogne
(Maison de l'Escargot), Beurre Persillé

LE DUO DE SARDINES - 15€

Sardines millésimées, rillettes de
sardines maison.

Petite Grande

LA PLANCHE DE FROMAGE - 15€ / 20€

Petite Grande

*En fonction des arrivages de la semaine
de la Maison conquet et de nos fruitières partenaires 

L E S  A U T R E S  G O U R M A N D I S E S

LA PETITE TARTIFLETTE - 14€

Pommes de Terre, Poitrine fumée,
Reblochon, Salade

LE FONDANT AU CHOCOLAT / 12€

Age limite : 12 ans



DOMAINE DES GRAVENNES

TERRE D'HISTOIRE - 2021

CAHORS - 1305 - 2019

SANGUIS CHRISTI - 2017

V I N S  B L A N C S  V I N S  R O U G E S  

LOU PITCHOUN - 2022

Verre
12cl

Bouteille 
75 cl

7€ 30€

35€

8€

52€

DOMAINE DES ROQUES DE CANA 

35€

AGAPÉ (Viognier) - 2022

TRADITION - 2022 30€

40€

DOMAINE DES GRAVENNES

7€

V I N S  R O S É S

LES FRANGINS - 2022 30€

DOMAINE DES GRAVENNES

7€

DOMAINE MOZE BERTHON

POMEROL - CHATEAU GOUPRIE - 2020 52€

DOMAINE RASPAIL
LIGNE BLANCHE (Chardonnay) - 2022 35€8€

DOMAINE CLOS DES PINS

GRAVES - 2022 35€8€

DOMAINE LA FLEUR DES PINS

GRAVES - 2020 40€

DOMAINE CLOS DES PINS
GRAVES - 2022 35€

DOMAINE LA FLEUR DES PINS

8€

40€GRAVES - 2019

CÔTES DU RHÔNE   

CAHORS   

BORDEAUX  

CÔTES DU RHÔNE  

BORDEAUX   

CÔTES DU RHÔNE  

LA LOIRE
DOMAINE LAPORTE 

45€SANCERRE - 2021

C R É M A N T S  

DOMAINE RASPAIL

CLAIRETTE DE DIE ROSÉ 35€

CLAIRETTE DE DIE GRANDE TRADITION 40€

C I D R E S

CIDRE FRANCHIC DOUX - 33CL

CIDRE FRANCHIC BRUT - 33CL

CHOUCHENN - 5CL

7 €

7 €

6 €

B I È R E S
PRESSION (ARTISANALE) 
LA BRASSERIE FONDAMENTALE 

SESSION PALE ALE (BLONDE) 5€

9€

9€

5€

Verre
12cl

Bouteille 
75 cl

Verre
12cl

Bouteille 
75 cl

Verre
12cl

Bouteille 
75 cl

Verre
25cl

Verre
50cl

CRÉMANT DE DIE BRUT - CUVÉE FLAVIEN 35€8€

BOURGOGNE 

C H A M P A G N E

POILEVERT - JACQUES - BRUT 50 €

POILEVERT - JACQUES - ROSÉ 55 €

SAINT-EMILION
VIEUX CHANTECAILLE - 2019 45€

Verre
12cl

Bouteille 
75 cl

15 €

LA CAVE

DOMAINE RASPAIL
LIGNE ROUGE (100% SYRAH) - 2020 40€

ALSACE   
DOMAINE WASSLER
PINOT NOIR - 2021 40€

SAINTE MADELEINE

VÉZELAY LES SAULNIERS - 2021

40€

45€

9€VEZELAY (Chardonnay) - 2021

INDIAN PALE ALE (IPA)

9€5€

9€

POUILLY - FUMÉ - 2021 50€

DU MOMENT (BLANCHE OU AMBRÉE...)
En fonction de la saison... 



L E S  C R É A T I O N S  /  1 4  €  

LES COCKTAILS

LA MEMOIRE DANS LA PEAU 
Pisco el Gobernador, Jus de Litchi, Purée de Yuzu,

Liqueur Saint Germain, Poivre vert, Elixir végétal

BABYLON

Whisky, Chartreuse verte, Frangelico (liqueur de noisette),
Jus de citron vert 

THE SHINING 

Gin Whitley Neill, Crème de mûre, Luxardo Bitter,
Ramazzotti rosato, Vin rouge, Cherry Marasquin

MASTER AND COMMANDER 

Rhum Bayou spiced, Liqueur Passion,
Citron vert, Ginger beer

THEY CALL ME TRINITY 
Tequila Espolon, Jus d'ananas, Liqueur de pêche, Frangelico

(liqueur de noisette), Jus de citron vert

JEUNE ET JOLIE
Vodka, Chardonnay, Jus de Poire, Jus de Citron

Jaune, Cordial, Vermouth blanc

UN MOMENT D’ÉGAREMENT

Rhum Bayou Spiced, Crème de Yuzu, Jus de Passion,
Liqueur St Germain, Chartreuse Verte, Jus de Citron vert

BOHEMIAN RHAPSODY

Gin Whitley Neill, Extrait de Vanille, Liqueur Passion,
Gingembre, Jus d’Ananas, Jus de citron vert

Rhum Bayou Spiced, Jus de mandarine,
Liqueur St Germain, Sirop d'orgeat et Jus de citron vert

NOS JOURS HEUREUX

THE AMERICAN PSYCHO 

Tequila Espolon, Liqueur St Germain, Purée de
Framboise, Jus de Pomme, Jus de citron vert, Menthe

THE BIG BLUE

Rhum Don Q, Curaçao, Jus d’Ananas, Jus de Litchie,
Cordial, Jus de citron vert

L E S  C L A S S I Q U E S  /  1 3  €  

LONG ISLAND ICED TEA
Gin, Rhum blanc, Tequila, Vodka, 

Triple sec, Jus de citron, Cola 

LAST WORLD
Gin, Chartreuse Verte, Liqueur de

Marasquin, Jus de citron vert

MANHATTAN 
Bourbon, Vermouth rouge, 

Bitter Angostura

WHITE LADY 
Gin Whitley Neill, Triple sec, Jus de

citron jaune, Sirop de sucre, Blanc d’oeuf 

Gin Witney Neil, Chartreuse Jaune

ALASKA

A F T E R  D I N N E R  /  1 5  €  

GODFATHER

Whisky écossais, Amaretto *Tous les cocktails classiques sont disponibles sur demande 
LES AUTRES COCKTAILS CLASSIQUES / 12€

LE BIJOU
Gin, Chartreuse verte, Vermouth

rouge, Gin Orange Bitter

NEGRONI
Gin, Vermouth rouge, Luxardo Bitter

OLD FASHION
Whisky écossais, Sucre de canne,

Angostura Bitter

SEX ON THE BEACH

Vodka, Liqueur de pêche, Jus de Cranberry,
Jus d'ananas

PINACOLADA TWIST

Rhum Don Q,  Jus d' ananas, Lait de Coco,
Jus de Litchie, Trait de citron vert

PORN STAR MARTINI (+5€)

Vodka, Liqueur de Passion, Sirop de Vanille,
Nectar Passion, Jus de citron vert, Champagne

COSMOPOLITAN

Vodka, Triple Sec, Jus de Cranberry,
Jus de citron, Zeste d’orange
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EXPRESSO MARTINI

Vodka, Expresso, Liqueur de café,
Cordial

S H O T  ( 4 C L )  /  5  €  
MADELEINE / B52 / ...

https://cuisine.journaldesfemmes.fr/encyclopedie-produits/1956961-peche/
https://cuisine.journaldesfemmes.fr/encyclopedie-produits/2712481-cranberry-canneberge/


LES SPIRITUEUX 

E A U X

L E S  C O C K T A I L S - S A N S  A L C O O L  /  1 0 €

LE CHÂTEAU DANS LE CIEL 
Gimber, Jus de citron, Menthe, Cordial de Sureau, Limonade

AZUR ET ASMAR  

Jus de cranberry, Jus d'Ananas, Jus de Mangue, Limonade

PORCO ROSSO 
Jus de Framboise, Jus de Pomme, Menthe, Jus de Citron,

Ginger beer

CAFETERIE ET SOFT

SODA ARTISANAL (33CL)

JUS DE FRUIT ARTISANAL PATRICK FONT (25CL)

S O F T  /  6 €

CELTIC ROUGE (GAZEUSE)

CELTIC BLEUE (PLATE) 5€
5€

1L50cL

7€
7€

C A F É S  /  T H É S  /  I N F U S I O N S
CAFÉ KAFFA ROASTERY
3ème Torréfacteur de France

EXPRESSO

DOUBLE EXPRESSO

3€

5€

THÉ - XANH THÉ**

WHITE MONKEY (BLANC),

GREEN SNAKE (VERT),

BLUE MOON (BLEU),

DARK DRAGON (NOIR),

GOLDEN TIGER (PU'ERH)

8€

**Les thés XANH ont été 8 fois médaillés au concours
international des thés du monde (2018 et 2019) 

TOMATE FRAMBOISE 

LITCHI BIO

ABRICOT 

PASSION BIO

MANDARINE 

POIRE FRAISE

ORANGE

SPACIEMENT (RESPIRATOIRE)
MENTHE POIVRÉE, MARJOLAINE, FENOUIL,

PIN SYLVESTRE, POMME SAUVAGE, SAUGE,

THYM

RÉFÉCTOIRE (DIGESTIVE)
VERVEINE, FENOUIL, MENTHE POIVRÉE,

CAMOMILLE MATRICAIRE, POMME

SAUVAGE, MARJOLAINE, SAULE

OEUVRES COMMUNES  (RÉPARATRICE)
SUREAU, CASSIS, ACHILLÉE MILLEFEUILLE, RONCE,

FRÊNE, LAVANDE, SOUCI

INFUSIONS DES PERES CHARTREUX 8€

ORANGE CITRON GINGEMBRE 

COLA ARTISANALE LIMONADE

GROSEILLE RHUBARBE 

POMME 

GINGER BEER (25CL)

THÉ VERT GINGEMBRE 

W H I S H Y / B O U R B O N
CRABBIE'S YARDHEAD /  10 €

TENJAKU BLEND WHISKY / 12 €

CAOL ILA 12 YEARS OLD  /  12 € 

TOMINTOUL 16 YEARS OLD /  17 € 

CRABBIE 12 YEARS OLD/ 12 €

WILD TURKEY BOURBON /  10 € 

BUNNAHABHAIN 12 YEARS OLD/  14 €

SEQUOIA TOURBE / 15 €

SEQUOIA SINGLE MALT/ 16 €

TOMINTOUL 12 YEARS OLD SHERRY CASK FINISH/  16 € 

FOR PEAT'S SAKE  / 12 €

C H A R T R E U S E
CHARTREUSE VERTE CLASSIQUE /  10 €

CHARTREUSE DU 9È CENTENAIRE / 15 €

CHARTREUSE JAUNE MOF / 12 €

LIQUEUR D'ELIXIR 1605 / 12 €

DALWHINNIE SINGLE MALT /  12 € 

CHARTREUSE JAUNE CLASSIQUE / 10€

A U T R E S
ARMAGNAC - GASCON ARTISAN /  15 €

LAMBIC - FRANÇOIS SÉHÉDIC / 10 €

COGNAC - REMY MARTIN / 12 €

GENEPI - L’ANCIENNE (DISTILLERIE DES ALPES) / 10 €

FINE DE BRETAGNE - FRANÇOIS SÉHÉDIC /  12 €

G I N / V O D K A

WHITLEY NEILL ORIGINAL GIN / 10 €

BOLS 1820 ORIGINAL / 10 €

BOLS 21ST CENTURY / 9 € 

HAYMAN'S OLD TOM GIN/  11 €

BARTOLOMEO /  11  €

STOLICHNAYA PREMIUM / 9 € 

CITADELLE RESERVE /  13 €

DON Q CRISTAL / 9 €

BAYOU SPICED / 9 €
BAYOU XO MARDI GRAS / 15 € 

R H U M

MERSER & CO. DOUBLE BARREL / 14 €

PLANTATION XO / 15 € 
MEZAN XO / 13 € 

1731 FINE & RARE PANAMA 8 YEARS OLD/ 13 € 

4 C L

4 C L

4 C L

4 C L

4 C L



Suivez toute notre actualité sur www.lebarbizon.com 

Wifi : BarbizonWifi
Pwd : @leBarbizon


